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'A EB DECLARAGAO DE CONFORMIDADE Rev: 00-PT

MENT THROUGH BIOTECHNOLOGY

Emesso: RSGQ

Controllato: RSGQ

Approvato: RDD BU OENO #1/1

Argentina / Australia / Brazil / Chile / France / Germany / Greece / Hungary / Italy / Portugal / South Africa / Spain / Sweden / USA

Declara-se que o produto abaixo indicado é controlado pelo Servi¢o de Controlo de Qualidade da AEB S.p.A., através dos
procedimentos de amostragem e monitoramento previstos pelo Sistema de Gestdo Qualidade conforme UNI EN I1SO
9001:2008. Os materiais para uso alimentar ou contato alimentar estéo conforme as normas HACCP — Codex Alimentarius.

Declara-se que o produto citado cumpre os critérios mencionados na especificagdo a sequir indicada. O produto é preparado
e rotulado de acordo com as normas em vigor, com referéncia especifica ao setor enoldgico, para o qual a legislagdo prevé
principalmente a conformidade com o Codex Oenologique International, de responsabilidade da OIV (Organisation
International de la Vigne et du Vin), na sua verséo atualizada pelo Reg. CE 606/2009 e sucessivas modificagcées e

integragoes.

Produto: FERMOPLUS H2S FREE 2.0

Especificacdo:  Orgénicos PT_0010617
Parémetro u.d.m. Intervalo

Aspeto sensorial Pé6 bege

Densidade g/ml 04-05

Humidade % <7

pH em solugdo a 5% Colog H+ 55-6,5

Metais pesados (como chumbo) mglkg <10

Patogénicos (como salmonela spp) cfu/25 g Auséncia de crescimento

Pureza matérias-primas (Codex Oenologique)

Declaragao (Certificagé Conforme legislagdo em vigor

Alergénicos*

Declaragao (Certificagé Alergénios* ndo presentes

OGM e rotulagem

Declaragao (Certificagé OGM nao presentes — Conforme legislagéo em vigor

Embalagens (Reg. CE 1935/04 e seguintes)

Declaragao

Certificagé Conforme legislagdo em vigor

Radiagdes ionizantes

Declaragao (Certificagé Nao submetido a radiagdes ionizantes

Kosher, Halal, Bio

Declaragao (Certificagé Nao disponivel

*Produto movimentado em um estabelecimento que também utiliza derivados de: peixe, leite, ovo, mostarda, anidrido sulfuroso;
Gelatina e cola (de peixe) estdo isentas da obrigagao de rotulagem, para a clarificacdo de vinho e cerveja

Os parametros de especificagdo indicados sdo avaliados por lote ou por amostra, considerando os dados analiticos e a literatura dos materiais
adotados, no ambito do sistema de controlo em vigor para o cumprimento dos intervalos de conformidade definidos.

Os dados declarados representam o resultado da atividade do Controlo de Qualidade. Os valores indicados expressam a média do produto sobre a totalidade dos
lotes produzidos. Esta ficha ndo exime o comprador dos seus proprios controlos nem certifica propriedades particulares para aplicagbes especificas.

Emitido eletronicamente pelo Servigo de Controlo de Qualidade, 01/06/17 AL

AEB SpA — azienda con sistema di gestione per la qualita certificato UNI EN ISO 9001:2008 da Certiquality
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As informagdes fornecidas neste documento representam o melhor do conhecimento da AEB S.p.A. e s3o as mais precisas e confidveis a data da sua emissdo. Tais informagdes referem-se unicamente ao material indicado e podem ndo ser vélidas se o material for utilizado de modo

impréprio ou em conjunto com outros ou processo. E do utilizador a responsabilidade de assegurar-se da adequag&o e abrangéncia, para uso préprio, das informag&es aqui contidas. A presente especificagdo pode ser objeto de alteragdes sem aviso prévio..

AEB SpA — empresa com sistema de gestdo da qualidade certificado UNI EN ISO 9001: 2008 pela Certiquality document@ COﬂﬁdlenCial . Wepr@du@@ proibida




